
Miso Soup• •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$2

Edamame - Sea Salt• ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$4

Edamame - Togarashi Garlic•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$5

Agedashi Tofu•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$4
Fried Tofu in Dashi Broth.

Goma Salad•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$5
Mixed Greens with Honey Sesame dressing.

Organic Pear Salad with Candied Walnuts••••••••••••••••••••••••$6

Shiso Cheese Stix• •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$5
Shiso, Brie, Sesame in a fried Wonton.

Ginger Kabocha Squash Soup••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$7

Vegetable Tempura• •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$8
Sweet Potato, Lotus Root, Kabocha Squah, Shiso and Seasonal 
Vegetable.

Fried Stuffed Jalapenos•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$6
Filled with Snow crab and Cream Cheese.

Yakitori Trio•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$8
Savory Chicken, Beef, and Tofu Skewers.

Pan Seared Scallops•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$8
With Wasabi, Ginger, and Ume Butters.

Ume Shiso Chicken Katsu  
and Ton Katsu Bites•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$9

Kakuni Pork••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$9
Slow Braised in Soy and Brown Sugar.

Breaded Shrimp and Salmon Skewers••••••••••••••••••••••••••••••••$9
with Wasabi Aioli and Cocktail Sauce.

Udon•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$10
with Shrimp Tempura or Vegetable Tempura.

Sweet & Spicy Calamari••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$9

Alaskan Black Cod••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$13
Pan Seared over a bed of Mashed Potatoes  
and Tempura Asparagus

Pomegranate Honey Short Ribs•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••$15 
with Roasted Peppers and Garlic Mash

IZAKAYA MENU SUSHI MENU
NIGIRI (2 pieces)
SHIRO MAGURO - Albacore	 $5.00
AMAEBI - Sweet Shrimp	 $7.00 
UNAGI - Eel	 $6.00
TAMAGO - Egg(Homemade)	 $4.00
INARI - Tofu Skin	 $4.00
HAMACHI - Yellowtail	 $6.00
IKURA - Salmon Roe 	 $6.00
SABA - Mackerel	 $4.50 
TOBIKO - Flying Fish Roe	 $6.00
TAKO - Octopus	 $6.00
SAKE - Salmon	 $5.00 
HOTATE - Scallop	 $5.50
EBI - Shrimp	 $4.00
Smoked Salmon	 $6.00
Sockeye Salmon	 $6.00
Norwegian Salmon	 $6.00 
IKA - Squid	 $4.00 
MAGURO - Tuna	 $6.00 
ESCOLAR - White Tuna	 $5.50
UNI - Sea Urchin	 $7.00
MADAI - Red Snapper	 $6.50
Alaskan King Crab Leg	 $9.50
Aji - Spanish Mackerel	 $6.50
Mushroom - ask your server	 $4.00

HAND ROLLS
Eel Hand Roll	 $6.00 
Salmon Skin Hand Roll	 $5.00 
Scallop Hand Roll	 $6.00
Spicy Puget Sound Hand Roll	 $5.50 
Spicy Tuna Hand Roll	 $6.00 
Shrimp Tempura Hand Roll	 $5.00 
Soft Shell Crab Hand Roll	 $6.50
Hamachi Hand Roll	 $6.50
Negi Toro Hand Roll	 $8.50
Alaskan King Crab Hand Roll	 $7.50

ROLLS
California Roll	 $4.50 
Caterpillar Roll	 $10.50 
Cucumber Roll	 $4.50 
Philadelphia Roll	 $8.50
Rainbow Roll	 $11.50
Snow Crab Roll	 $8.50 
Soft Shell Crab Roll	 $9.50 
Spicy Tuna Roll	 $7.50
Shrimp Tempura Roll	 $8.50 
Tempura California Roll	 $7.50 
Tuna Roll	 $5.50 
Vegetable Roll	 $6.50
Cucumber, Avocado, Kanpyo (Gourd Strip), 
Yamagobo (burdock), Kaiware

SPECIALTY ROLLS
Crunch Roll - Jumbo Shrimp Tempura, snow crab, cucumber and avocado covered with crispy tempura flakes.	 $10.50

Sumo Roll - Tuna, snow crab, avocado, cucumber topped with salmon and avocado.	 $11.50

Homeless Roll - Jumbo Shrimp Tempura, cucumber topped with avocado and fried Soft Shell Crab drenched with spicy mayo.	 $12.50

Sashimi Roll - Tuna, salmon, albacore and avocado wrapped in peeled cucumber. 	 $14.50

Samurai Roll - Shrimp, cucumber, and spicy crab mix topped with tempura flakes. 	 $11.50

Ninja Roll - Spicy tuna double wrapped, breaded in panko and lightly fired. 	 $9.50

Bruce Lee Roll - Spicy tuna and cucumber topped with albacore, avocado and shrimp tempura mixed with jalapenos and spicy mayo. 	 $12.50

Zig Zag Roll - Spicy snow crab, soft shell crab, avocado and cream cheese wrapped in soy paper. Half a fried soft shell crab on side. 	 $11.50

Dream Roll - Jumbo Shrimp Tempura, snow crab, avocado and cream cheese topped with albacore and a spicy mayo crab/shrimp tempura mix. 	 $12.50

Black Tiger Roll - Spicy tuna and cucumber topped with eel and avocado, and spicy sauce.	 $12.50

7up Roll - Spicy Snow Crab and avocado topped with Salmon and razor thin slice of Lemon and Lime. 	 $12.50

Honey Roll - Jumbo shrimp tempura, avocado, cucumber, and chili sauce topped with Seared salmon and avocado. 	 $13.50
Drenched in spicy mayo and honey. 	

Veggie Delux Roll - Tempura sweet potato, carrots, zucchini, green beans, and asparagus with Killer sauce on side. 	 $8.50

Green Sea Monster Roll - Tofu and Tempura Green Onions topped with chopped tomatoes jalapenos and seaweed salad. 	 $10.50

Magic Mushroom Roll - Enoki Mushrooms, Grilled Asparagus and Avocado topped with Shimeji Mushrooms	 $12.50

	 and a Savory Butter sauce.

Chef’s Choice Nigiri
Small (5 Pieces)	 $15
Medium (7 Pieces)	 $19
Large (9 Pieces)	 $25

Chef’s Choice Sashimi
Small (6 Pieces)	 $15
Medium (9 Pieces)	 $25
Large (15 Pieces)	 $40

Chirashi Bowl	 $17

Some of our menu items contain raw or undercooked products. 
Consuming raw or undercooked meats, poultry seafood, shellfish, 
or eggs may increase your risk of foodborne illness.

Seaweed Salad	 $4.50
Sunomono Salad	 $4.00
Poke Salad	 $8.50
Baked Green Mussels	 $6.50

5310 Ballard Ave NW
Seattle, WA 98107

www.shikusushi.com

206.588.2151


